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PORT DE ROYAN

Un cocon pour les ce ufs de seiche

Des marins pécheurs volontaires se sont
associés au Comité départemental des
péches et des élevages marins dans cette
gestion plus durable du poisson

Stéphane Durand
s.durand@sudouest.fr

ne incubation d’ceufs

de seiche dans le port

de Royan. Cette idée a
suivi son bonhomme de che-
min. Elle a été initiée par le ma-
rin pécheur royannais - Eric
Blanc. Ce dernier est parti du
constat que ces ceufs, rejetés
en mer, n'allaient pas jusqu’a
éclosion. Le Comité départe-
mental des péches et des éle-
vages marins a pris les choses
en main, en sassociant a
d’'autres marins pécheurs,
pour passer de la théorie a la

| pratique. Un test est ainsi en

cours depuis fin mars dans la
station balnéaire.

Pour l'instant, c’est le Royan-
nais Maxime Grenon, succes-
seur d’Eric Blanc, qui fournit es-
sentiellement le dispositif en

« D’'un c6té, nous
prélevons des poissons
et de l'autre nous
repeuplons »

ceufs de seiche. Il n’est pas rare
que celui-ci, qui péche aux ca-
siers sur la Seudre, en raméne
au port royannais. Sur place,
Florence Bernard et son mari
Jean-Christophe Guillaud, le
patron de péche du « Li-
thomer », assurent la gestion
des casiers ostréicoles de diffé-
rents maillages qui jouent le
role d’incubateurs. Au total, 20
casiers, plongés le long du pon-
ton ou viennent accoster,-d’or-

dinaire, les bateaux de croi-
siére, non loin du bateau de la
SNSM (Société nationale de
sauvetage en mer), accueillent
les oeufs.

Evolution des ceufs

« On s’est rendu compte que
les engins de péche type filets
ou casiers sont des supports de
ponte courants pour les
seiches. Lorsqu’on est en mer
ou sur la Seudre, on a tendance
a rejeter les ceufs a I'eau. Or,
dans ce cas de figure, leur taux
de survie est tres faible en rai-
son des prédateurs et des

Tisques d’envasement », confie

Florence Bernard. D'oll cette
volonté de les ramener au port
pour les faire éclore tranquille-
ment.

Ce dispositif, qui existe
ailleurs dans le département,
est tout nouveau a Royan. Le
port, qui, dans Popération, est
aussi partenaire, a proposé un
endroit ot disposer les casiers.
Cest Salomé Khatib, chargée
de mission du projet seiches
au Comité départemental des
péches et des élevages marins,
qui suivra I'évolution des ceufs
jusqu’a leur éclosion.

Les bébés, une fois nés, re-
partiront vers le large. « Dés
quiils naissent ils sont auto-
nomes », précise Florence Ber-
nard. Alors pourquoi se préoc-
cuper de la seiche qui n’est pas
une espéce en voie de dispari-
tion ? Lintéressée parle de
« péche durable » « D’'un coté
nous prélevons des poissons et
de l'autre nous repeuplons.
Cest une régénération de la
ressource. -Cette démarche
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Les ceufs de seiche sont
placés dans des casiers
ostréicoles. rLorencE BErNARD

nous tient vraiment a cceur.
Tout ce qui peut favoriser le re-
nouvellement des espéces etle
développement de la r1e-
cherche nous intéresse.
Dailleurs, il. n’est pas rare
qu’on fasse monter des scienti-
fiques a bord de notre bateau. »

D’avril'a juin ou juillet

« Cet incubateur est un moyen
de donner une chance de sur-
vie a ces ceufs et, ainsi, de sou-
tenir le développement de ju-
véniles en mer des pertuis », in-
dique-t-on au Comité départe-
mental des péches et des
élevages marins. L'expérimen-
tation doit courir d’avril a juin
ou juillet.

En tout cas, les marins pé-
cheurs: qui tomberaient sur
des ceufs de seiche ne risquent
pas de se tromper. lls sont re-
connaissables entre mille et se
présentent par grappes. On les
appelle les « raisins de la mer ».
Il n’est pas rare de trouver ces
jolies grappes noires sur le
sable des plages. Lorsque I'é-
closion est imminente, les
ceufs deviennent transparents
et on peut alors observer le
bébé au travers de leur enve-

loppe.

et

La seiche recherche les eaux chaudes du littoral pour

se reproduire. “supouest

POISSON TRES RECHERCHE .

La mer des pertuis charentais est
une zone de péche pour la seiche
.qui est un poisson tras recherché
et trés consommeé en France, en.
Europe et dans beaucoup d’autres
pays. Environ 700 tonnes par an
sont prélevées sur le secteur. La
saison de la péche correspond a
leur période de reproduction.

Au printemps, elles viennent du
large et recherchent les eaux
littorales chaudes et abritées pour
Se reproduire. La ponte s’éche-
lonne de mi-avril a mi-juin. Longue
de 20 & 30 cm (tentacules com-
pris), la seiche posséde un flotteur
interne appelé par erreur « l'os de

seiche » qui est en fait « un
rostre ». C'est une coquilie qui est
devenue interne au fil de l'évolu-
tion et qui n'a rien d’'un os. Sa téte
porte des bras courts munis de
ventouses, ainsi que deux grands
tentacules et deux trés gros yeux.
Lencre de seiche, aussi appelée
sépia, est quant a elle un liguide
riche en mélanine présent dans la
poche du poisson que ce dernier
éjecte pour se protéger et s'ex-
traire de situations dangereuses.
A rorigine arme de défense
utilisée contre les prédateurs,
l'encre de la seiche a une tout
autre fonction en gastronomie.




